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Фамлл-л.ия, rLш, отчество якоRпнко АНОО ДПО <Центраqьны й

о КСАНА ВАСИЛЬЕВНА институт

ýlrтa ро;l<,1снlrя 07,01.198З г.

llовышения ква-lификаuии

и лрофессиональной

Аттестат об основном обшем об ии

За время обучения сдал(а) за,{еты, экзамены по следующим дисциплинzl"и
(моду,мм), ггроше,л.(а) 1чебную (производственное обгrение)
и производственнFо практикч, итогов\,Iо аттестацию

Наименование пред\,1етов
Итоrовая
оценка

l lравовые (rсновы профессионапыlой lб отл rr.r но

Jеяте--Iьi]ости

Профессиональные стандарты

0] авг} с ra ]02 i го]lс

PaueHucM
апtпесtпаtцtоннсlй

ко )tllccl.|u

02.08.202l

25 отлично

отJlич но

отлич но

отлично

отjlично
Секрегарь

Фlrзrtо.tогия питания с основа\{и
rовilроведения продовольственны\
fова]]ов

Обору.rование предприятий
обulественного питания

Основы калькуляции и учета

Opr анизачия производства
предприя,гий общественного питания

Техно. tot ия приI отов-lения блюд

Безопасность жизнедеятельности

эконоltические основы
про4}ессиопLr]ьной деятельности

l4

11

1,1

10

l0

l5

l0

]з

ПРИСВОЕНА КВАЛИФИКАЦИЯ

Повар

Общее
количество

часов

фOФйýяъю,(

Всего: 144 учебньгх часов

переподготовки))

При,tо;кение к
СВИДЕТЕЛЬСТВУ

о профессии рабо.rего,
доDкности с,цDI{ащеIо

N9 3324092206458

2l08_0766

Основы rtикробиологии. санитариtI и
гигиены в пищево}1 производстве

отлично

отл ич но

отл ич но

отл ич но


